@V SLOW FOOD

JAARVERSLAG 2022

2022 - een jaar waarin we na alle lockdowns van de voorgaande jaren weer samen
konden komen! Door heel het land zijn met veel enthousiasme “Good, Clean & Faire”
activiteiten georganiseerd, onder meer rond het jaarthema Granen.

In dit jaarverslag kijken we met plezier terug op 2022. We doen verslag van de
activiteiten die we vanuit Slow Food Nederland hebben ondernomen en delen een
selectie van de activiteiten van de communities, van het Slow Food Youth Network en
van Slow Food International.

Met dank aan iedereen - leden, supporters, vrijwilligers, producenten, koks - die zich ook
in 2022 weer met hart en ziel heeft ingezet voor Slow Food in Nederland. Dankzij jullie is
“good, clean en fair food for all” ook in 2022 weer een stukje dichterbij gekomen!



ACTIELIINEN SLOW Foob NEDERLAND

Begin 2022 zetten we in de Algemene Ledenvergadering een aantal actilijnen uit, waar we
mee aan de slag zijn gegaan.

Jaarthema Granen

Brainstorm online

Het jaarthema ‘Granen’ werd afgetrapt met een onlinebijeenkomst en brainstorm op 15
januari. De bijeenkomst werd online georganiseerd omdat Nederland op dat moment nog
in lockdown was voor het coronavirus. Bij de sessie sloten graanliefhebbers en andere
enthousiastelingen aan om te brainstormen wat we met het thema ‘granen’ konden
doen. Hier werden de eerste zaadjes geplant voor leuke activiteiten later in het jaar.

Masterclass bij De Veldkeuken

Op 12 maart kwamen een groot aantal graanliefhebbers bij de bakkerij van De
Veldkeuken in Bunnik elkaar om de eerste ideeén uit de brainstorm van januari verder
concreet te maken en een programma voor het jaar te maken. Bakker Rene van der Veer
sprak bevlogen over granen — welke soorten zijn geschikt om te bakken? Wat komt erbij
kijken? Wat doet hij om broden van zo hoge kwaliteit te krijgen? Een zeer leerzame
lezing, die eindigde met een proeverij van broden van verschillende (oer)granen.

Brood, jenever, miso en meer

In september organiseerden we een deel van het oogstfeest bij De Hoorneboeg, samen
met Elegast Cider en Slow Food Amsterdam. Op de markt konden allerlei vormen van
graan geproefd worden, en er was een graanpanel waarin verschillende experts spraken
over de vraag: 'oude granen: overbodig of broodnodig?'

Verder dan brood: wat kun je nog meer met Nederlands graan?

Op 12 december kwamen leden van de Koks Alliantie, én nieuwe enthousiastelingen
samen voor een workshop “bereidingen van graan”. SmaakPark-eigenaar en fermentatie-
expert Christian Weij nam hen mee in de wereld van het fermenteren van granen. Na de
workshop kwam een grote groep leden naar het SmaakPark om van alle heerlijke graan-
bereidingen te proeven.

Politieke Beinvloeding

Op 25 januari deed bestuurslid “politiek” Ernst Hart mee aan een paneldiscussie
‘Voedselverkiezingen', in Pakhuis de Zwijger.

Op 5 november lanceerden Slow Food Nederland en Slow Food Youth Network Nederland
(SFYN) gezamenlijk tien politieke aanbevelingen voor de Provinciale Statenverkiezingen
van 15 maart 2023. Precies een jaar eerder deden we hetzelfde, maar dan gericht op de
gemeenteraadsverkiezingen van 2022. De aanbevelingen zijn dit keer gericht op de
provinciale agenda, maar het doel blijft gelijk: voedsel moet een prominente plek krijgen
in verkiezingsprogramma's van alle politieke partijen.

Gedurende het jaar hebben we ook actief deelgenomen aan “advocacy” werkgroepen en
campagnes van Slow Food Europe. Zo deden we — met een heleboel andere organisaties -
mee aan de Europese campagne 'Houd Nieuwe GGCO's Gereguleerd'. Er werden ruim
420.000 handtekeningen verzameld. Ook deelden we de campagne over pesticiden van
Good Food Good Farming.



Ark van de Smaak en Presidia

Update database en teksten

De Ark van de Smaak Commissie heeft zich in 2022 gericht op het updaten van de
database en de informatie over Ark van de Smaak producten en Presidia op de websites
van SFNL en SFI. Met een groep vrijwilligers werden teksten gecheckt aan de hand van de
teksten in het boek Ark van de Smaak in Nederland. De Ark van de Smaak producten zijn
nu ook beter vindbaar op slowfood.nl en waar dat nog niet was gebeurd zijn Ark
producenten herkenbaar opgenomen in de Kies Lokaal kaart.

Dana Saladino in de Balie

Op donderdag 24 november sprak Dan Saladino bij De Balie in Amsterdam over zijn boek
'Eating to Extinction'. In het boek beschrijft Saladino - mede geinspireerd door Slow Food'’s
Ark van de Smaak - een aantal van de zeldzaamste voedselproducten, en waarom we die
moeten beschermen. Slow Food kok Jeroen van Nijnatten verzorgde een proeverij
gemaakt met producten uit de Ark van de Smaak.

Slow Food Hubs

In 2021 was een hoopvol begin gemaakt met “Slow Food Hubs” - een netwerk van
speciaalzaken die Ark van de Smaak en andere SF waardige producten uit een straal van
30 a 50 km verkopen. Helaas moesten de partijen die hieraan werkten dit jaar constateren
dat het niet haalbaar was. De gestegen energiekosten staken een spaak in het wiel van de
logistiek, maar ook de organisatie bleek lastiger dan verwacht. Het project is daarmee
voorlopig van de baan.

Professionals Community

In 2022 heeft een kwartiermaker een plan gepresenteerd om tot een levendige
professionals community te komen en is een eerste pilot gestart via linked-in, waar zich
enkele tientallen professionals voor hebben aangemeld. Het plan om al eind 2022 een
bruisende community te hebben opgezet, bleek te ambitieus en schuiven we door naar
2023. Er is inmiddels een professionele medewerker aan de slag om hier handen en
voeten te geven.




Communicatie

Er is natuurlijk volop gecommuniceerd over de hoogtepunten hierboven. Maar er is nog
meer ondernomen om “Good, Clean & Fair for all” onder de aandacht te brengen. Een
korte samenvatting:

Website

In 2022 stond de verbetering van de website van Slow Food Nederland op de agenda. Een
vernieuwde versie van de website staat inmiddels online. Op de nieuwe website is dankzij
de inspanning van een vrijwilliger informatie over alle 100 Ark van de Smaak producten te
vinden. Daarnaast werkt de Kies Lokaal kaart sneller. In 2023 gaan we verder om ook de
pagina's van de Koks Alliantie verder te verbeteren en de fouten die nu nog in de website
zitten eruit te halen.

'‘Good, Clean & Fair' boeren

Als tegengeluid op de stikstofdiscussie en om onze Politieke Aanbevelingen kracht bij te
zetten zijn we gestart met de rubriek 'Good, Clean & Fair' boeren. Daarin delen we
inspirerende verhalen van leden die laten zien hoe het anders kan.

De maandelijkse nieuwsbrief, social media en persberichten

ledere maand brachten we nieuwsbriefleden op de hoogte van wat er die maand bij Slow
Food Nederland, de communities en Slow Food International speelde. Ook via onze social
media zochten we weer de verbinding met leden en geinteresseerden. De pers werd op
de hoogte gebracht van ontwikkelingen via verschillende persberichten. Deze werden
ook geschreven in samenwerking met Slow Food International.

Werven nieuwe communicatiemedewerker
In 2022 is Slow Food Nederland begonnen met het werven van een nieuwe
communicatiemedewerker die op 1januari 2023 is begonnen.

Kerncijfers communicatie
In onderstaande tabel zijn de belangrijkste statistieken van 2022 te zien

2021 2022 %

Website (totaal aantal bezoekers) 149.221 150.721 101,01%
Website (berichten gepubliceerd op de website van Slow Food | 128 76 59,38%
Nederland)

Facebook (volgers) 5230 5608 107,23%
Twitter (volgers) 3406 3330 97,77%
Instagram (volgers) 2745 2945 107,29%
Linkedin Nn8o 1264 107,12%
YouTube 15 14 93,33%
Nieuwsbriefinschrijvingen 4185 4562 109,01%




ACTIVITEITEN COMMUNITIES EN SFYN

Er is door de regionale commmunities en SFYN veel gedaan in 2022. We geven hier met
plezier een kleine selectie van alle activiteiten. In 2022 werden ook Slow Food Noord en
Slow Food Zeeland nieuw leven ingeblazen!

Graan in De Achterhoek

Het jaar was voor Slow Food Achterhoek te kort om alles te organiseren wat je met een
Jjaarthema als Graan zou kunnen doen. Er is gewandeld, gebakken, bier geproefd, met
boeren gebrainstormd, op fairs gestaan. Aan destilleren en fermenteren komen we een
andere keer wel toe.

Stormachtig Zeeland

Ook in Zeeland ging dit jaar de Slow Food-vlag in top. Na jaren van stilte blies een groepje
gepassioneerde Slow Food leden Slow Food Zeeland nieuw leven in. Zaterdag 21 mei was
de aftrap. Trouwe leden, introducees en leden uit de naburige provincie Brabant,
verzamelden zich in Yerseke om wilde oesters te rapen. Een succes! Om opnieuw
naamsbekendheid te krijgen, presenteerde Slow Food Zeeland zich in juni op EEF, een
festival van drie dagen op het eiland Noord-Beveland. In september werd een kraam met
Zeeuwse lekkernijen ingericht op ZLND2050, een duurzaamheidsfestival in Middelburg.
Voor de leden volgde in september een verrassende rondleiding met diner in het
voedselbos Voedselbron Graauw. En in november, een leerzame en gezellige workshop
fermenteren.

6e Slow Food Utrecht Stimuleringsprijs

Op 10 december jl. reikte Slow Food Utrecht de 6e Stimuleringsprijs uit aan het bestuur
van de Tuinen van Verbinding in Amersfoort. In zeven jaar tijd heeft het bestuur van De
Tuinen van Verbinding samen met vrijwilligers een schapenweide omgetoverd tot een
duurzame moes- en pluktuin, waarvan de groenten bestemd zijn voor de Voedselbank.
Het tuinieren wordt als gezonde leefstijl gepromoot en samen werken en samen delen is
een verbindend principe op de tuin.

SFYN wisselt van directeur en bestuur

Dit jaar kreeg SFYN een nieuwe directeur. Maria Geuze (rechts) nam het stokje over van
Lianne de Bie (links). Verder kreeg SFYN ook een aantal nieuwe bestuursleden erbij!
Natuurlijk organiseerde SFYN ook dit jaar de Slow Food Youth Academy, een intensieve,
inspirerende jaaropleiding voor jonge voedselprofessionals.

~




SAMENWERKING MET SLOW FOOD INTERNATIONAL

Slow Food Nederland is onderdeel van de wereldwijde Slow Food beweging, die inmiddels
actiefisin 160 landen in de wereld. Met je lidmaatschap maak je deel uit van het
internationale netwerk en draag je bij aan de vele acties om good, clean en fair voedsel
voor iedereen dichterbij te brengen.

Vanuit Slow Food Nederland nemen we actief deel aan de internationale beweging, onder
meer in werkgroepen over biodioversiteit, politieke beinvloeding, educatie en
communicatie. Onze voorzitter is eind 2022 opnieuw benoemd in de International Council
van Slow Food. In 2022 namen we deel aan het internationale congres, waar een nieuwe
organisatievorm voor SFl werd vastgesteld, een nieuw bestuur werd gekozen en waar na
ruim dertig jaar Carlo Petrini het leiderschap van Slow Food overdroeg aan de jonge
Ugandees Edie Mukiibi.

Nieuwe president Slow Food International, Edie Mukiibi, in Nederland

Een maand voordat Edie tot president werd benoemd, hadden we Edie voor een paar
dagen naar Nederland uitgenodigd. Hij hield onder andere een keynotespeech op de
Voedsel Anders Conferentie, die met luid applaus werd ontvangen. We hebben hem
natuurlijk ook uitgebreid kennis laten maken met het netwerk en veel laten zien van wat
Slow Food in Nederland doet. Een vruchtbaar bezoek!

Samenwerking Slow Food Uganda en Slow Food Nederland van start

Een deel van de opbrengst van de verkoop van Ark van de Smaak prenten is vorig jaar
naar Slow Food Uganda gegaan. Zij gebruikten het nu om hun eigen exemplaar van een
Ark van de Smaak boek te op te starten. Het bedrag is in februari overhandigd, en Slow
Food Uganda is inmiddels volop aan de slag!

Terra Madre: 'Regeneraction’

Van 22 t/m 26 september was er na vier jaar weer een Terra Madre / Salone del Gusto in
Turijn, Italié. Het thema dit jaar was ‘regeneraction’, een samentrekking van regeneratie
en actie, gericht op herstel van de natuur, onze omgeving, voedseltradities en
gemeenschappen.




Bijlage: ALGEMENE VERORDENING GEGEVENSBESCHERMING

Op de ALV van 16 juni 2018 hebben de leden ingestemd met de inwerkingtreding van het
privacyreglement van Slow Food. Om de communities de invoering van AVG makkelijker
te maken, kunnen zij met een eenvoudige bestuursverklaring het reglement ook van
toepassing verklaren op hun eigen community. Inmiddels hebben 15 van de 18 Slow Food
communities van deze mogelijkheid gebruik gemaakt. De andere communities kunnen
niet bij de (nieuwe) ledengegevens. Het reglement stelt een aantal eisen m.b.t.
verslaglegging:

1.

Jaarlijks dient opgegeven te worden van welke programma’s gebruik gemaakt is voor
de verwerking van ledengegevens. Eind 2021 hebben we een contract afgesloten met
NLCollect BV te Assen -als vervanging van All United- voor de ledenadministratie, via
ClubBase en de afhandeling van de contributie via ClubCollect. Vanuit deze applicatie
kunnen communities, voor zover ze voldoen aan de in het reglement gestelde eisen,
de leden van hun eigen community bekijken, en naar wens downloaden.

Voor mailings en nieuwsbrieven wordt gebruik gemaakt van het programma
Mailchimp. Hierin zijn uitsluitend naam, e-mailadres en aangesloten community
opgenomen. Beide programma’s zijn uitsluitend te openen via een inlogprocedure na
verkregen machtiging. De machtigingen voor ClubBase worden verleend door de
AVG-codrdinator van Slow Food Nederland (de secretaris). Bij Mailchimp is dit het
bestuurslid voor communicatie. Op ClubCollect (de incasso van contributie) wordt
geen machtiging verleend.

Jaarlijks dient tevens opgegeven te worden welke personen en bedrijven toegang
hebben gekregen tot de persoonsgegevens. Over 2022 betreft het hier de
bestuursleden van Slow Food Nederland, voor zover ze een AVG-verklaring hebben
ondertekend, onze communicatiemedewerkers (verklaring ontvangen) en de AVG-
coordinatoren van de communities Achterhoek, Amsterdam, Betuwe, Brabant,
Grachtengordel, Groene Hart, I1Jsselvallei, Limburg, Rijnzoet, Rotterdam, Utrecht, SFYN
Nederland, SFYN Utrecht en Zeeland. Alle coo6rdinatoren hebben een AVG-verklaring
ondertekend. Het codérdinatorschap vervalt wanneer de aangewezen codrdinator
geen lid meer is van het community-bestuur. Wordt er geen nieuwe codrdinator
aangewezen, dan heeft de community ook geen toegang meer tot de ledenlijsten.
Geen toegang hadden per eind 2022 de communities Den Haag, Noord, Twente en
Zwolle.

NLCollect BV heeft als bedrijf toegang tot onze persoonsgegevens. Met het bedrijf
heeft Slow Food Nederland in 2021 een verwerkers contract afgesloten. NLCollect
heeft uitgebreide regels voor de behandeling van persoonsgegevens. Op de pagina
www.clubcollect.com/nl/veiligheid valt na te lezen aan welke veiligheidseisen
NLCollect voldoet.

Gedurende het jaar 2022 zijn er geen onregelmatigheden geconstateerd op gemeld
m.b.t. de regelgeving betreffende de AVGC.

Het bestuur heeft op haar vergadering van 16 februari 2023 de handhaving van de
privacyregels bij Slow Food Nederland geévalueerd.



®V sLow Foop

FINANCIEEL JAARVERSLAG 2022

Balans

ACTIVA 2022 2021
Investeringen 6.755

Totaal investering 8.106

Daarvan afschrijving 1.351
Banktegoeden 89.914 85.578
Vorderingen 2.109 4.879
Voorraden 845 2.080
Totaal Activa 99.623 92.537
PASSIVA
Eigen Vermogen 84.828 60.083
Reserveringen 650 4.750
Schulden 20.830 2.960
Totaal Passiva 106.308 67.793

JAARRESULTAAT -6.685 247744



e

*

Verlies- en Winstrekening

BATEN 2022 BEGROTING 2021
Contributies en donaties 92.088 100.000 95.906
Sponsors en subsidies 1
Verkoop 10.759 13.000 10.722
Evenementen en projecten
Overige inkomsten 9 5150
Totaal Inkomsten 102.856 113.000 111.799
Vaste Lasten 82.728 90.000 68.507
Afdrachten 54376 55.000 52584
Administratieve Lasten 4.048 3.750 3353
Bestuurslasten 8847 9.750 5.020
Personeel 15.457 21.500 7.577
Variabele Lasten 1.364 6.500 12.232
Communicatie 21714 6.500 6.168
Activiteiten en Evenementen -750 6.065
Actielijnen 19.259 28.500
Jaarthema -873 5.000
Ark van de Smaak 1.000
Politieke Beinvloeding 747 2.500
Professionals Community 19.385 20.000
Overige Lasten 4.597 1.500 2.500
Inkoop 1.592 3.000 3768
Totaal Uitgaven 109.540 129.500 87.007
JAARRESULTAAT -6.685 -16.500 24744

In de totalen kunnen afrondingsverschillen voorkomen.





